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PARÉS BALTÀ (Pacs del Penedès)
Espígol
vi jove 2023 - 100% MDS
vi jove 2024 - 100% MDS

VEGA DE RIBES (Sant Pere de Ribes)
Sasserra
vi jove criança ampolla - 100% MDS

CELLER DE L’HOSPITAL (Sitges)
Llegat Llopis 
vi criança roure francès 2017 - 100% MDS

CELLER DE L’HOSPITAL (Sitges)
Malvasia seca 
vi ranci criança castanyer 2017 - 100% MDS

CELLER DE L’HOSPITAL (Sitges)
“La centrenària”
mistela criança castanyer 2002 - 100% MDS
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Monembasia
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1.El cosmos dels vins de Malvasia
homonímia - sinonímia

Malvasia de Sitges
Malvasia di Lipari

Malvasia di Sardegna
Malvasia de Madeira

Malvasia Cándida
Malvasia de Banyalbufar

Malvasia de Candia 
i +...

Malvasia
roja/rosada/vermella

Alarije
Malvasia Riojana

Subirat Parent
Malvasia

Doña Blanca
Malvasia Castellana

Valenciana

Chasselas
Malvasia

Temprano Blanco

Macabeo
Malvasia

Malvasia aromàtica Malvasia no aromàtica

(2009) La malvasía en España. I.
Rodríguez-Torres,1 M.T. de
Andrés,2 C. Rubio,2 J. Borrego,2 F.
Cabello,2 J. Zerolo,3 G. Muñoz-
Organero2 y J. Ibáñez2 1 Instituto
Canario de Investigaciones Agrarias
(ICIA), La Laguna, Santa Cruz de
Tenerife  

https://www.vinoslapalma.com/ficheros/homonimias-sinonimias.pdf
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Malvasia de Sitges
Malvasia di Lipari

Malvasia di Sardegna
Malvasia de Madeira

Malvasia Cándida
Malvasia de Banyalbufar

Malvasia de Candia 
i +...

Malvasia
roja/rosada/vermella

Alarije
Malvasia Riojana

Subirat Parent
Malvasia

Doña Blanca
Malvasia Castellana

Valenciana

Chasselas
Malvasia

Temprano Blanco

Macabeo
Malvasia

Malvasia aromàtica Malvasia no aromàtica

(2009) La malvasía en España. I.
Rodríguez-Torres,1 M.T. de
Andrés,2 C. Rubio,2 J. Borrego,2 F.
Cabello,2 J. Zerolo,3 G. Muñoz-
Organero2 y J. Ibáñez2 1 Instituto
Canario de Investigaciones Agrarias
(ICIA), La Laguna, Santa Cruz de
Tenerife  

Malvasia volcànica

Malvasia de
Sitges/aromàtica 

+ 
Marmajuelo
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1.El cosmos dels vins de Malvasia
homonímia - sinonímia

Aroma i gust intensos 
Bona acidesa 

Bon potencial d’envelliment 

Perfil aromàtic Font: Enric Bartra INCAVI
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1.El cosmos dels vins de Malvasia
homonímia - sinonímia

Vinyes a Sitges 1985
Zona de Santa Bàrbara - Bodegues Robert

Vinya urbana Sitges 2019
Celler de l’Hospital 



ASSOCIACIÓ CATALANA D’ENÒLEGS
taller de tast
11/3/2025

1.El cosmos dels vins de Malvasia
homonímia - sinonímia

Vinya urbana Sitges 2024 - guyot doble
Celler de l’Hospital 
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1.El cosmos dels vins de Malvasia
homonímia - sinonímia

ALARIJE, arís, malvasía riojana,
rojal, subirat parent

Chasselas/ malvasiadel
Bierzo / argensela (Navàs)

Malvasiadel Rosselló, torbato, tourbat,
malvoisieTourbat, malvoisiedes Pyrénées-
Orientales
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Malvasia de Sitges vermella Malvasia manresana Malvasia fumadaMalvasia rosada del Bages
Malvasia de ca l’Estruch

Malvasies en estudi
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1.El cosmos dels vins de Malvasia
homonímia - sinonímia

Xavier Favà i Agud, Diccionari
dels noms de ceps i raïms:
l'ampelonímia catalana.
Institut d'Estudis Catalans,
2001. Font: google books. 
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Xavier Favà i Agud, Diccionari
dels noms de ceps i raïms:
l'ampelonímia catalana.
Institut d'Estudis Catalans,
2001. Font: google books. 
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Josep M. Puiggròs i Jové
(2022). Universitat Rovira i
Virgili i Vinseum.
Col·lecció:Cultures del Vi.  

(2018) Josep M. Puiggròs, Xavier
Fornos i Jordina Escala
(coordinadors)
Agustí Villarroya, Montserrat Nadal,
Josep M. Puiggròs, Lluís Giralt,
Joan Rovira i Carme Domingo.
Andana. 
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1.El cosmos dels vins de Malvasia
homonímia - sinonímia

http://www.vitiscatalana.cat/varietal/e5eef3f4-f610-471b-bb75-97269de32519.html
http://www.vitiscatalana.cat/varietal/e5eef3f4-f610-471b-bb75-97269de32519.html
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1.El cosmos dels vins de Malvasia
orígens

1214
primera referència
documental 
missió diplomàtica de
Nicea a Constantinoble

“vi de monembasia”
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1.El cosmos dels vins de Malvasia
orígens

El castell de monemvasia a la Península del mateix nom. Gravat amb el nom de
“malvasia”. Mapa de F. de Wit, Amsterdam 1680. Font: Malvasia, the renowned wine
yesterday and today. Stravroula Kourakoy (2022). 
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orígens



1384
Primera part del Terç del Crestià. Com usar bé de beure e menjar
Francesc Eiximenis, 1330- 1409

Descripció de vins elaborats i consumits al llarg del dia i de l’any. També
tipus de vins medievals: piment (pebre, vi i mel) i el clarea (vi blanc molt
especiat).

“Mon beure, quant al vyn blanch, és aquest: bech grech d'estiu, e d'hivern
cuyt, o moscatel, malvesia tribia corcech ho candia, o vernaça; e a la fi
clarea ab neules o piment per tota la hivernada. Vull, emperò, que les
neules sien cuytes ab sucre e sien polpudes e espessetes queucom. Dels
vins vermells de la terra no puix beure; per tal bech d'estiu calabresch de
sent Honoret, turpia ho trilla, picapol de Malorca roset, o dels clarets
d'Avinyo. D'ivern, del Madrit de Castella ho d'aquells fins fins espanyols, o
de Gascunya, o del morastrel d'Ampurda”. 
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Reproducció digital del manuscrit datat
[entre 1400 i 1425]. Localització:
Biblioteca Catalunya, Sig. Ms. 457. F 175.
Font: Biblioteca virtual Miguel de
Cervantes 

1. El cosmos dels vins de Malvasia
literatura i mitologia

https://www.cervantesvirtual.com/portales/fondo_antiguo_de_universidades/
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Coberta de l'edició de 1891 de Lo
somni i Història de Valter e de la
pacient Griselda. Barcelona:
Estampa de Francisco Altés,
1891.  Lo llibre tercer. Pàgina 84 i
ss. Font Archive.org.

1399
Lo somni.
Bernat Metge, 1340 - 1413

1. El cosmos dels vins de Malvasia
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1465
Tirant lo Blanc
Joanot Martorell, 1410 - 1465

“Lo bany acabat, portaren a la princess a la col·lació,
que fon un parell de perdius ab malvezia de Candia e
aprés una dotzena de housabsucre e abcanyella. Aprés
se posà en lo litper dormir”. 

Capítol CCXXXI. De com Plaerdemavida posà a Tirant
en lo litde la princessa

1. El cosmos dels vins de Malvasia
literatura i mitologia
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Mètode ancestral 
100% Malvasia de Sitges 

Verema tardana (29/8/2024). Raïm collit a
mà, caixes petites de menys de 15 kg. 
Premsat i parcialment fermentat en dipòsit.
900 ampolles. 

Vinyes històriques Aiguadolç
Llegat Llopis 1935
Ecològica

CELLER DE L’HOSPITAL (Sitges)
1324 (2024)

Color groc palla amb matisos
verdosos. Net i brillant d'aspecte.
Bombolla viva i marcada. 
En nas molt fresc i varietal, intensitat
aromàtica. Cítrics com la llimona i la
taronja, també notes de sotabosc.
Pas per boca fresc i equilibrat entre
la salinitat i mineralitat. Final
lleugerament salí. 



Leonardo da Vinci
1498
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William Shakespeare 

Canary sack = malmsey = malvasia 

Enric IV (1600) 
El personatge Mrs. Quickly (hostalera de la Taberna de Eastcheap): 
“ […] Pero, por mi fe, habéis bebido demasiado vino canario, es un
deliciosamente penetrante y que perfuma la sangre antes de que
pueda decir: ¿quées esto ? ¿Cómo os sentís ahora?»
(Part 1 Act 2 Sc. 4)

Llegenda del Duc de Clarence - 1478 

The Merry Wives of Windsor (1602)
“Adiós, amigos de mi corazón, voy por mi honrado caballero Falstaff a
beber con él un trago de vino canario”
(Act 1 Sc. 3)
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Gravat que representa ‘La mort
dolça’ del Duc de Clarence.
Font: abc.com 

1. El cosmos dels vins de Malvasia
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2. L’arribada a Catalunya
vino navigato
l’almogàver 
Malvasia a Sitges 
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MALVASIA = ‘vino navigato’

2. L’arribada a Catalunya
vino navigato
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MALVASIA = ‘vino navigato’acidesa alta = resistent
a les condicions del
comerç marítim

vaivé onades1.
oscilacions
tèrmiques

2.

humitats vaixells 3.
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MALVASIA = ‘vino navigato’

i si és fa
famosa... les

elits la demanen

acidesa alta = resistent
a les condicions del
comerç marítim

vaivé onades1.
oscilacions
tèrmiques

2.

humitats vaixells 3.

deixa un rastre
documental i

mitològic molt més
important que altres
varietals de raïm o

estils de vi

com que viatja... 
aconsegueix un renom i
s’expandeix, s’aclimata
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vi jove
100% Malvasia de Sitges 

Finca de Les Torres, El Subal (Alt Penedès)
Vinyes ecològiques - conreu biodinàmic 

Color groc pàl·lid amb tons
verdosos. Un aroma a raïm i herba
molt definit, així com un caràcter
gairebé tropical. Un gran frescor
cítric, aroma intensa amb una gran
qualitat floral i de préssec i taronja.
En boca és rodo i intens, que es
desplega des d’una impressió floral
de raïm a quelcom més picant i
especiat. Frescor molt apetitosa però
inesperada en un vi tan aromàtic i
amb tant de cos. Servir a 10 - 12 °C.
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Verema tardana, manual. Fermentació a
16º C en dipòsit d’acer inoxidable durant 17
dies. No té criança en bóta, es deixa amb
lies fines en inoxidable i en jamajoanes
durant 5 mesos.

PARÉS BALTÀ (Pacs del Penedès)
Espígol (2023 i 2024)

2024 novetat: ciment i bóta de 500L

Sucres residuals: <0.5g/L
Grau alcohòlic: 12%
PH 2.77
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2. L’arribada a Catalunya
vino navigato

Nau típica medieval catalana: la
Coca de Mataró, conservada a
partir d´un exvot que van donar
uns mariners que van sobreviure
a una tempesta.

Lleuda de Tortosa 1298 
“item bota de vin grech o de malvasua: II solidos”
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Versió de 1572 impres a
Lleida per Pedro de Robles i
Juan de Villanueua. Font:
Universidades y Colecciones
Singulares -Universidad de
Granada. Biblioteca
Universitaria. 

1564
Libro de las grandezas y cosas
memorables de la metropolitana
insigne y famosa ciudad de Tarragona. 
Lluis Pons de Icart, 1518 - 1578

“En la dita ciutat, sols del terme que té,
se cull cad any lo vi que à menester en lo
Camp que·s diu de Tarragona; se’n cull
tanta abundàntia que tot l’any
proveheyx Barcelona y altres parts, de
vins blanchs, [...] macabeu, trobat,
justuli, malvasia; de vins claret y
vermell a milenàsde càrregas. Y de
pochtemps ensàs’i cull guarnatxa, que
és un vi molt delicat...”

Dels vins de la ciutat y Camp de Tarragona y lo quant
són loats per los historiadorsy scriptors.

2. L’arribada a Catalunya
vino navigato

https://www.cervantesvirtual.com/portales/fondo_antiguo_de_universidades/
https://www.cervantesvirtual.com/portales/fondo_antiguo_de_universidades/
https://www.cervantesvirtual.com/portales/universidad_de_granada/
https://www.cervantesvirtual.com/portales/universidad_de_granada/
https://www.cervantesvirtual.com/portales/universidad_de_granada/
https://www.cervantesvirtual.com/portales/universidad_de_granada/


1617 
Llibre dels secrets de agricultura, casa rústica y pastoril
Miquel Agustí, 1560-1630

Es pot considerar un dels primers manuals d’agricultura en català

... moscat, castellans, monestrells blancs, panses, malvasia, trobat, grec,
macabeus...
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Edició digital basada en l´edició
de Barcelona, Esteue Liberôs,
1617. Edició facsímil:
Barcelona, Alta Fulla,1999.
Font: Biblioteca virtual Miguel
de Cervantes 

2. L’arribada a Catalunya
vino navigato
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1325 - 1332
crónica de Ramon Muntaner 
Capítol Expedicions a Barbaria i a les illes gregues

117 E, con lo senyor infant fo en Sicília, l’almirall, ab llicència del senyor infant,
anà-se’n en Barbaria, a una illa qui ha nom Gerba, qui era del rei de Tunis. E
barrejà l’illa e tragué’n més de deu mília, entre sarraïns e sarraïnes, que aportà en
Sicília; e en tramès a Mallorca e en Catalunya. E guanyà tant, que la messió que les
galees havien feta e ço que costaren d’armar se quità. E aprés féu altre viatge, que
anà en Romania e correc l’illa del Metelí e Estalimenes e les Formentes e Tin e
Andria e les Mitoles. E puis correc l’illa de Xiu, on se fa lo màstec e seda; e carregà
totes les galees del màstec e de la seda. E pres la ciutat de Malvasia; e tornà ab tal
guany en Sicília, que aitals cinc armades se pagaren.

202 E Déus aprés donà-los tan bon temps, que dins poc temps preseren terra a
Malvasia; e aquí los fon feta molta d’honor e los fo donat gran refrescament de totes
coses. E atrobaren aquí manament de l’emperador que dretament se n’anassen en
Contastinoble; e així ho compliren, que partiren de Malvasia e anaren-se’n en
Contastinoble.

Crónica de Ramón Muntaner
(1265-1336). Biblioteca del
monasterio de El Escorial; COD
K-I-6-F 1. wikipedia. 

2. L’arribada a Catalunya
l’almogàver

https://es.wikipedia.org/wiki/Cr%C3%B3nica_de_Ram%C3%B3n_Muntaner
https://es.wikipedia.org/wiki/Biblioteca_del_monasterio_de_El_Escorial
https://es.wikipedia.org/wiki/Biblioteca_del_monasterio_de_El_Escorial
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Vi jove criança en ampolla
100% Malvasia de Sitges 

Verema tardana. Premsat pneumàtic –
Sedimentació estàtica – Trasbals -
Fermentació a Tº controlada - criança sobre
mares - estabilització per fred- filtració
lleugeraembotellat- envelliment en ampolla

Masia La Serra (Sant Pere de Ribes)
vinyes ecològiques

VEGA DE RIBES (Sant Pere de Ribes)
Sasserra (2020)

Acidesa total tard: 7
Grau alcohòlic: 13.5%

Color groc amb matisos daurats.
Primera impressió aromàtica intensa
amb notes florals, especiades i de
fruit sec. Aroma madura i persistent.
Més endavant notes de préssec i
orellana. En boca equilibrat amb una
bona acidesa i gran amplitud de
boca molt persistent. Final melós
característic de la malvasia de Sitges
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2. L’arribada a Catalunya
Malvasia a Sitges

7a Setmana de la Malvasia
2022. Xerrtada a càrrec de
Jacint Sastre, Grup d’Estudis
Sitgetans. Novembre 2022. 



1597
Sermo vulgarment anomenat del Serenissim Senyor Don Jaume
Segon...: predicaten la Sancta Iglesia de Barcelona a 4 de noembre
del any 1597
Onofre Manescal 

Los vins de Cathalunya son los millors tinga Espanya, per que a mes
de que en moltes parts se fan molt bons vins, en Rosselló se fa vi
moscatell bonisim, sens altra manera de bons vins. En Mataro se fan
vins clarets bonisims. En Sitjas se fa malvesia regalada y en Falset.
En Benicarlo se fan molt bons vins. En lo camp de Tarragona se fan
tota manera de vins, com son clarets, trobats, atzerims, santoli, y
macabeus, ...
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Edició Cormellas, Sebastián de
(15..-1654) (Barcelona) Font:
Archive.org

2. L’arribada a Catalunya
Malvasia a Sitges



3. La terra dels vins dolços
la Malvasia a Sitges en el XVI - XIX
cròniques de viatgers 
la primera etiqueta d’un vi català?
exposicions universals
Sitges: el vi de les elits
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1678
Cataluña illustrada: contiene su
descripcion en comun, y particular con
las poblaciones, dominios y successos,
desde el principio del mundo asta que
por el valor de su nobleça fue libre de
la oppresi. En Napoles : por Antonino
Gramiñani.
Esteve de Corbera 
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3. La terra dels vins dolços
Malvasia de Sitges XVI - XIX

http://www.vitiscatalana.cat/documents/71.html
http://www.vitiscatalana.cat/documents/71.html
http://www.vitiscatalana.cat/documents/71.html
http://www.vitiscatalana.cat/documents/71.html
http://www.vitiscatalana.cat/documents/71.html
http://www.vitiscatalana.cat/documents/71.html
http://www.vitiscatalana.cat/documents/71.html
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Las principales de la clase, ó
genero de las que dan el fruto
blanco, son las Sanjuanas, las
Pansas valencianas, las
Moscatells, las Macabeus, las
Picapolls blanchs, las Xerellos,
las Trobats, las Martorellas, las
Multonachs, las Isagas, y las
Malvasias; y las del que lo
producen negro, las Granatxas,
las Sumolls, las Lloras, las
Picapolls negres, las Monastrells,
las Carañenas, y las Castellanas.

Josep Navarro - Mas, 1797

En esta provincia se practican
los mejores methodos

conocidos de cultivar la viña y
los mismos que contiene esta

memoria, solamente falta que
se hagan generales. Lo mismo

debe decirse del vino: la
malvasía de Sitjes, la granatxa

del Priorato, el vino blanco de
Valls, y el tinto de Taya y Alella

se hacen con mucha
intelligencia y cuydado y
pueden competir con los

mejores vinos extrangeros

Barba y Roca, 1802 
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Botes a la platja de Vilanova i la Geltrú, finals segle XIX. Autor: No identificat. ACGAF60-
140 Arxiu Fotogràfic municipal.
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3. La terra dels vins dolços
1a etiqueta d’un vi català

“Malvasia de casa Falç de Sitges. de Catalluña, comprada en
Palma de Mallorca Calle de Apuntadores”, 1809-1811. Arxiu
Històric Municipal de Sitges, Fons Falç-Dalmau.

Etiqueta de Malvasia de Sitges encarregada al gravador Masferrer cap al 1820,
de la casa Falç, Celler liderat per Ramon Dalmau i Falç. Hi podem veure detalls
d’oficis, com les veremadores, l’hisendat i el traginer; i de moments cabdals
com la verema. Arxiu Històric Municipal de Sitges, Fons Falç-Dalmau.

6x4cm

10x7cm

1a etiqueta d’un vi català
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3. La terra dels vins dolços
exposicions universals 
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La Hormiga de Oro 
15 juliol 1884 
Mauel Llopis i Bofill - viticultor de Sitges (Malvasia Llopis)
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Font: Hemeroteca Biblioteca Nacional
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Mirabent i Gatell 
1860'
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VINSEUM. 
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3. La terra dels vins dolços
Sitges: el vi de les elits

1886
Historia y cultivo de la
malvasía en la villa de
Sitges,
Certamen Científich
Literaride Sitges

Lluís de Dalmau

https://books.google.es/books?id=-LTFDDgDZnwC&printsec=frontcover&hl=ca&source=gbs_ge_summary_r&cad=0
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1886
Historia y cultivo de la
malvasía en la villa de
Sitges,
Certamen Científich
Literaride Sitges

Lluís de Dalmau
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“La vendimia es sumamente interesante, y tiene lugar en
Octubre cuando los granos han perdido su color dorado para
tener el azul parduzco. Vendimiadoras provistas de tijeras

van cortando los granos que tienen aspecto de pasas y
colocándolos en un pequeño cubo de manera llamado mané, y

dejan en la uva los granos no sazonados, a fin de que el sol obre
sobre ellos, y pasados algunos días cuando ya los granos han

adquirido sazón […] se repite la operación, que puede
efectuarse tres o cuatro veces hasta dejar en la cepa el

escobajo completamente vacío de granos […]. Hecho de tal
manera […] resulta muy entretenida y se prolonga hasta

diciembre. Le sigue también otro procedimiento que consiste
en el […] de los granos en cañizos. En este si que se cortan los

racimos bien sazonados y se coloca en cañizos … “Fo
nt
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3. La terra dels vins dolços
Sitges: el vi de les elits

Minguet, Joan M. (2023)
El celler de les Galeries Laietanes
Editorial Vibop

Interior del celler de les Galeries Laietanes (fotografia: Arxiu Fotogràfic de
Barcelona). Font: vilaweb.



4. La Malvasia a finals del XIX i XX
la decadència 
estatuto del vino del 1932
Llegat Llopis 1935
el resorgiment del 1990'
(re)acceptació de la DO Penedès
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boom constructiu

indústria de la felicitat - turisme  
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Pel.lícula de Sitges 1920,
col.lecció de Jordi Barón.

4. La Malvasia a finals del XIX i XX 
decadència

https://www.youtube.com/watch?v=mlb4MKDRzw0
https://www.youtube.com/watch?v=mlb4MKDRzw0
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4. La Malvasia a finals del XIX i XX 
decadència



Marc legislatiu dins de la Reforma agrària II REPÚBLICA
Decret 8 setembre 1932
Gaceta de Madrid—Núm. 257 / 13 Septiembre 1932 

19 DO, 6 catalanes 
Tarragona
Priorato
Panadés
Alella
Malvasía-Sitjes
Conca de Barberá
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4. La Malvasia a finals del XIX i XX 
Estatuto del vino 1932
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5. La Malvasia a finals del XIX i XX 
Llegat Llopis 1935
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Vi criança roure francès 
100% Malvasia de Sitges 

Verema manual amb selecció a la vinya i
taula de selecció. Premsat de raïm
prèviament refredat en cambra frigorífica
a una temperatura entre 3° i 5 °C.
Rendiment del 60%. Fermentació d’1/3
del vi en barrica de roure francès (durant
4 mesos) i 2/3 en dipòsit a temperatura
controlada de 14 °C. Criança per separat
fins al cupatge de tots dos vins.
Criança sobre lies i “batonnage” a la
barrica, remogut de lies en el dipòsit. 
1000 ampolles. 

Vinyes històriques Aiguadolç
Llegat Llopis 1935

CELLER DE L’HOSPITAL (Sitges)
Llegat Llopis (2017)

Sucres residuals: 0.4g/L
Grau alcohòlic: 13.5%
Acidesa total: 7

Color groc llimona amb matisos d'or nou, i
cert pes a la copa. Aroma elegant, profund
i agradable, on els aromes varietals de
pinya, llimona, albercoc i préssec,
s'enllacen amb les notes cremoses de la
criança, donant pas a un rerefons aromàtic
amb tocs salins i certa mineralitat. Viu i
equilibrat a la boca, on la mateixa fruita
saborosa i l'alcohol harmonitzen amb la
viva acidesa varietal i els records de la
criança que aporten estructura però no
molesten.
El final és viu i sàpid, amb records de pell
de cítrics, i certa salinitat. Post gust llarg i
molt gastronòmic.

5. La Malvasia a finals del XIX i XX 
Llegat Llopis 1935
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cadastre 1932 polígon 16
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cadastre 1932 polígon 11
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Antoni Almirall i Carbonell (1893 - 1981)
 
Antoni Almirall i Andreu (1922 - 2017)

Carme Almirall i Malivern (1953 - ...) 

Anna Baquès i Almirall (1975 - ...) 
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La nissaga Almirall
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Trasllat de les bótes i premsa del Celler Llopis al Corral de la Vila - 1988
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4. La Malvasia a finals del XIX i XX 
ressorgiment 1990'

Sanejament de la vinya històrica d’Aiguadolç - 1990'
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4. La Malvasia a finals del XIX i XX 
ressorgiment 1990'

El Periòdico 6.10.1995 Diari de Vilanova 6.10.1995
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Vi ranci criança en castanyer
100% Malvasia de Sitges 

Verema tardana. Fermentat en bóta de
castanyer de 600 L. Criança oxidativ
durant mínim de 6 anys en botes de
castanyer, on abans d'embotellar es
barregen collites diferents, sent una
d’elles una solera vella del 1980'.  
<1000 ampolles 

Vinyes històriques Aiguadolç
Llegat Llopis 1935

CELLER DE L’HOSPITAL (Sitges)
Malvasia seca (2017)

Sucres residuals: 25g/L
Grau alcohòlic: 15%
Acidesa total: 6

Vi blanc de interessant color ocre amb
matisos ataronjats, posseeix una llàgrima
lenta i densa degut als 14 graus d'alcohol i
un aspecte net i brillant. Al nas es presenta
elegant i molt complexa, amb aromes
varietals marcats com les orellanes i la pell
de taronja, seguit de notes de fruits secs,
mineralitat marcada (records de pedra
calcària) i una profunditat cremosa i
generosa que recorda als “amontillados” de
Jerez. Viu a la boca, amb la bona acidesa
varietal marcada que li aporta molta frescor,
amb equilibri entre la criança i l'alcohol. Té
volum en boca, notes de confitura de
préssec, fruits secs i un final sec i sàpid que
convida a beure.Degut a la seva complexa
elaboració, va oxigenant-se a la copa i
passant per diferents fases, no es necessari
servir-lo molt fred (entre 8-12 graus).

4. La Malvasia a finals del XIX i XX 
ressorgiment 1990'
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4. La Malvasia a finals del XIX i XX 
(re)acceptació de la DO Penedès



5. La Malvasia de Sitges del nou mil·leni 
‘de (quasi) 0 a 100'
baluart Slow Food
el CIM - Setmana de la Malvasia 
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5. La Malvasia de Sitges del XXI
‘de 0 a 100'

1990 < 2ha
2000 < 5ha
2010 < 10ha
Actualment 2024

138 ha en 81 municipis
PERÒ - calaix de sastre. Hi apereixen més “malvasies”, no només Malvasia de Sitges. 

Aiguamúrcia, Albinyana, Arboç, l'Artesa de Segre, Avinyó, Avinyonet del Penedès, Badalona, Begues, Benissanet, la Bisbal del
Penedès, Bonastre, les Cabanyes, Cabó, Cabra del Camp, Cabrera d'Igualada, Calonge, Castellet i la Gornal, Castellfollit del Boix,
Castellgalí, Castellví de la Marca, l’Espluga de Francolí, Falset, Font-rubí, Forallac, Garcia, els Guiamets, els Hostalets de Pierola,
Llançà, Llorenç del Penedès, Lloret de Mar, Manresa, Mediona, Mollet de Peralada, el Montmell, Navàs, Nulles, Olèrdola, Olesa de
Bonesvalls, Olivella, Pacs del Penedès, Palau-sator, Pals, Piera, el Pla del Penedès, el Pont de Vilomara i Rocafort, Pontons, Porrera,
Puig-reig, Rasquera, Renau, Rodonyà, Sant Cugat Sesgarrigues, Sant Llorenç d'Hortons, Sant Martí Sarroca, Sant Pere de Ribes, Sant
Pere de Riudebitlles, Sant Quintí de Mediona, Sant Sadurní d'Anoia, Santa Fe del Penedès, Santa Margarida i els Monjos, Santa Oliva, la
Secuita, Sitges, Subirats, Súria, Talamanca, Terrassa, la Torre de Claramunt, Torrelavit, Torrent, Ullà, Vall-llobrega, Vallmoll, Valls, el
Vendrell, Vilabella, Vilafranca del Penedès, Vilajuïga, Vila-rodona, Vila-seca, Vilobí del Penedès
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Increment hectàrees de Malvasia de Sitges 2000 - 2020

Malvasia de Sitges  Alarije / Malvasia riojana
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5. La Malvasia de Sitges del XXI
‘de 0 a 100'
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5. La Malvasia a finals del XIX i XX 
baluard Slow Food
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III Fira Professional de vins de Malvasia de Sitges -
Novembre 2024

+ 40 cellers 
+ 55 monovarietals 100% MDS
+ 100 ha MDS

5. La Malvasia de Sitges del XXI
‘de 0 a 100'
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Mistela criança en castanyer
100% Malvasia de Sitges 

Verema tardana. Most desfangat i net.
Encapçalament  amb destil·lat d’orígen vínic
per no inici de fermentació. Criança oxidativa
de llarg envelliment en bota de castanyer de
600 L durant un període de 10 anys. 
Va ser embotellada al 2012 en motiu del
Centenari de l’edifici modernista de l’Hospital. 
3000 ampolles. 
Actualment >100 unitats. 

Vinyes històriques Aiguadolç
Llegat Llopis 1935

CELLER DE L’HOSPITAL (Sitges)
Malvasia ‘La centenària’ (2002)

Sucres totals: 200g/L
Grau alcohòlic: 16%
Acidesa total: 6

Color ocre amb matisos ambarins, molt
glicèrid a la copa. Nas dolcenc i
penetrant. Amb notes d'orellanes, mel,
prunes, i els clàssics records de la llarga
criança en fustes velles de castanyer.
Molt viu a la boca, aquí és on demostra la
seva raça. Apareix la fresca acidesa
varietal del most, els records de raïm, el
volum alcohòlic i la llarga criança en
equilibri. Amb un final poc embafador,
amb equilibri entre acidesa, dolçor i
criança, donant pas a un post gust molt
llarg, que convida a beure.
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5. La Malvasia de Sitges del XXI
el CIM - Setmana de la Malvasia
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Els reptes de futur són...  
La resiliència al canvi climàtic
Tendències de consum
Rendibilitat
Relleu generacional

Té aptituds per adaptar-se al canvi climàtic i
té reconeixement local i internacional 

amb un ampli patrimoni cultural immaterial

conclusions

Enric Bartra i Alba Balcells (exdirectpra INCAVI) a la
OIV presentan la comunicació sobre l’adpatació de la
MDS al canvi climàtic, 2023


