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PROGRAMA DEL TALLER DE TAST 2025 
 
Us comuniquem que al mes de gener començaran les sessions del Taller de Tast corresponents a l’any 
2025. Aquest any el Taller de Tast comptarà amb 6 sessions que es realitzaran, com és habitual, a la sala de 
tast de Juvé & Camps d’Espiells, excepte l’última sessió que serà una visita a un celler. 
Pareu atenció perquè les sessions començaran mitja hora abans, a les 18:30 h i finalitzaran també mitja 
hora abans, a les 20:30 h. 
 
Sessió 1. Dimarts 21 de gener de 2025. De 18:30 h a 20:30 h 
        Vins d’Àustria a càrrec de l’enòloga Marta Casas, celler Pares Baltà. 
        Diploma WSET i Weinakademiker per l’acadèmia de Rust, Àustria. 
               
Sessió 2. Dimarts 18 de febrer de 2025. De 18:30 h a 20:30 h 
                    Vins de Geòrgia a càrrec de Miquel Hudin, Periodista nord-americà/croat resident a Catalunya. 
                    Escriptor a Decanter, i The World of Fine Wine, Vinologue.com, entre altres. 
                    Editor del llibre Georgia A Guide to the Cradle of Wine. 
 
Sessió 3. Dimarts  11 de març de 2025. De 18:30 h a 20:30 h 
                    Vins de Malvasia i la seva història a Sitges a càrrec de l’Alba Gràcia. Historiadora i coordinadora     
                    del Centre Interpretació de la Malvasia de Sitges. 
 
Sessió 4. Dimarts  8 d’abril de 2025. De 18:30 h a 20:30 h 
                    Vins en llauna a càrrec de l’enòloga Mery Nieto, celler Mas Tinell. Experta en vinificació i  
                    embotellat en llauna. 
 
Sessió 5. Dimarts  13 de maig de 2025. De 18:30 h a 20:30 h 
        Vins de varietats PIWI a càrrec de Vicent Vila, delegat comercial d’Agromillora. 
 
Sessió 6. Divendres 13 de juny de 2025. De 17 h a 20 h 
                    Visita al nou celler de Can Lleó Sant Martí Sarroca. 

 
Notes d’organització: 
1. Les places resten limitades a 30 persones. El preu del taller pels associats i col·legiats (6 sessions) és de 
133,10 € (110 € + 21% IVA). Es respectarà el rigorós ordre d’inscripció. L’import d’assistència dels 
associats/col·legiats es facturarà i cobrarà mitjançant domiciliació bancària habitual en el moment de fer la 
inscripció.  Un cop formalitzada la vostra inscripció rebreu un correu electrònic de confirmació. 
 
2.  Les inscripcions són personals. És important que si no es pot venir a alguna sessió, ho notifiqueu a la 
secretaria de l’ACE com més aviat millor via mail o telefònicament per donar temps a avisar a altres 
associats i col·legiats que estiguin en llista d’espera, i en el cas de no haver associats i col·legiats en llista 
d’espera,  es podrà cedir al lloc a un company de la mateixa empresa.  
 
3. Totes les sessions es realitzaran a la Sala de Tast de Juvé & Camps al Celler d’Espiells (Sant Sadurní 
d’Anoia) de 18:30 a 20:30 hores, excepte la sessió del juny. 

 
4. L’organització es reserva el dret de canviar o modificar el programa. 

 
5. Tindran preferència els membres associats de l´ACE i els col·legiats del CEEC. En el cas de no cobrir i si la 
comissió o veu oportú, es donarà pas a altres persones no associades, en aquest cas, el preu d’inscripció 
serà de 181,50 € (150 € + 21%  IVA). 
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