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La Visión de EVER

Compartir experiencias, valores y cultura del mundo del vino; tradición 
e innovación con enfoque en los nuevos retos del futuro.

Fundada en el 1973, la pasión y el entusiasmo por la viticultura y la 
elaboración del vino de la familia Veneziano guían la empresa desde sus 
inicios. De Giuseppe a Paolo.

Desde hace mas 50 años, EVER es el partner de los enólogos, ofreciendo 
soluciones con una marca exclusiva.



La Misión de EVER

Ofrecer soluciones con la mejor aplicación, dedicadas a todo tipo de vinos para 
nuestros clientes.

Preservar y promover la autenticidad de cada vino, su historia y la del territorio.

Innovación sin parar, cada día con nuestros departamentos técnicos.

Con sede en Italia, y con actividades internacionales, con fuerte desarrollo de 
redes de relaciones, personas y estructuras.

Y en Catalunya, exclusivamente con Establiments Domingo, empresa histórica 
del sector.



LAS CEPAS RESISTENTES
UNA DECISIÓN SOSTENIBLE



¿ES POSIBLE?





VITICULTURA DE PRECISIÓN



ENOLOGIA DEDICADA





HUELLAS DE CARBONO



HUELLA DE AGUA



REDUCCIÓN DE LOS QUÍMICOS



NUESTRO ESTUDIO



Comparación a primera vista:

MATERIA PRIMA EN RELACIÓN A LA MATERIA DE LOS VINOS TRADICIONALES

0,142 *
KG CO2

0,088 *
KG CO2

*Valor referido a 1 kg de uva



• Los dato se refieren al 
porcentaje de aplicación en
kg/ha

• Por el fungicida 1) la 
variación porcentaje es igual 
a -56%

• Por el fungicida 2) la 
variación porcentaje es igual 
a -67%

• El mayor numero de 
aplicaciones de este 
tratamiento, probablemente, 
refleja también en los valores 
mas elevados en los 
transportes

La comparación, mas a fondo
Protección de las plantas



MENOR COMPACTACIÓN DEL SUELO



¿COMO?

CEPAS RESISTENTES



¿QUÉ SON?

HÍBRIDOS



¿QUÉ NO SON?
NO SON OGM!
Son cruces que naces por 
polinización



Polinización entre diferentes 
especies de vides

¿COMO NACEN?



¿DÓNDE NACEN?



FRIBURGOUDINE

FONDAZIONE EDMUND MACH y CIVIT

INNOVITIS

¿QUIÉN LOS REPRODUCEN?



En Italia, a finales de los ‘80, la Universidad de Milán inició un proyecto de mejora genética 
de portainjertos con el objetivo de hacerlos tolerantes a la sequía y al alto contenido en 
cal. El proceso duró años y en él participaron también las universidades de Padua, Turín y 
Piacenza, el CRA Vite de Conegliano y la FEM de San Michele all'Adige. Este trabajo dio 
como resultado los portainjertos de la serie M. Para la creación de las plantas madre se 
eligieron los viveros VCR.



¿A QUE RESISTEN?

BOTRITISMILDIÚ OÍDIO







LAS REGIONES AUTORIZADAS

• CAMPANIA



• Coste inicial de plantación
• Repetibilidad de las plantas y exacta 

composición tipo/portainjerto
• Autorización en las diferentes áreas
• No admisión en DOC y DOCG
• Comunicación/comercialización

• Reducción del los tratamientos
• Menor uso de pesticidas
• Menor gasto de agua
• Menor gasto de gasolina y emisión de 

CO2
• Menor compactación del suelo
• Facilitación gestión biológica
• Menor coste de gestión
• Comunicación/comercialización



ACEPTACIÓN Y INNOVACIÓN
Consumidores: atracción por la calidad y novedad
Productores: atracción fuerte de la idea de quitarse de la gestión de
una practica cara y problemática: la defensa de las enfermedades
fúngicas.



ESTADO ACTUAL



• No creer que sea la forma mas cómoda y 
fácil para ganar

• Presentar en el mercado vinos impecables 
y de gran carácter

• Dar una identidad precisa a nuestros vinos
• Dar valor y dignidad a nuestros vinos

LOS PUNTOS PRINCIPALES PARA EL ÉXITO:





LAS TRADICIONES MÁS IMPORTANTES
NACEN DE LAS REVOLUCIONES



IDENTIDAD VALOR Y DIGNIDAD
¿Has oído alguna vez a Steve Jobs decir que el Mac es un 
PC que no coge virus?





RESISTENTI NICOLA BIASI 





CATA DE VINOS



SOUVIGNIER GRIS



Año de creación: 1983 
Instituto: Instituto de 

investigación de Friburgo

Inscripción del Registro 
Nacional: 2014 Proponente: 
PIWI International y Provincia 

autónoma de Bolzano



Probablemente, es la variedad más apreciada por 
los viticultores debido a sus características 
agronómicas.
Los mostos son ricos en azúcar y producen un 
elevado grado alcohólico.
Variedad ecléctica. Capacidad de conservar mejor 
la acidez, incluso con maduración larga de la uva.

Si para espumosos, se esperan vinos importantes, 
que requerirán una maduración media o larga 
sobre lías en botella para conseguir el equilibrio 
adecuado entre espuma y estructura del vino.

Los hollejos gruesos son interesantes para la 
maceración.
El pH, generalmente bajo, previene las OX.

SOUVIGNIER GRIS 



ECELO I°



3|6|9



PAGNAN



CABERNET CORTIS



Año de creación: 1983 
Instituto: Instituto de 

investigación de Friburgo

Inscripción en el 
Registro Nacional: 2014 

Proponente: PIWI 
International e Provincia 

autónoma di Bolzano



Esta variedad permite elaborar vinos de gran equilibrio que 
combinan facilidad de consumo con estructura y potencial 
evolutivo.

Su precocidad, debida también a uno de sus progenitores, 
SOLARIS, permite la vinificación incluso en zonas más frías

Perfil antociánico de alto nivel, pero los vinos producidos son 
bastante sensibles a la oxidación. Deben evitarse 
maceraciones demasiado largas y oxidativas.

Afinado recomendado en madera, lo que dona mas 
complejidad al aspecto aromático.
Aguanta bien la crianza en barricas pequeñas incluso 
conservando sus lías, por lo que se recomienda no limpiar 
demasiado los vinos y realizar la FML en madera.

CABERNET CORTIS



COSTANTE



BRONNER



Año de creación: 1975 
Instituto di investigación de 
Friburgo
Breeder: Norbert Becker

Inscripción en el Registro 
Nacional 2009 

Proponente: Provincia 
Autónoma de Bolzano



Excelentes resultados tanto declinado como vino o como 
espumoso en botella.

Sufre menos la oxidación que el JOHANNITER, pero debido a su 
potencial redox, esta característica puede tener efectos tanto 
positivos como negativos.
Es ideal para bases espumosos y para la fase de afinado antes al 
tiraje, por la ausencia o baja presencia de SO2.

Es importante prestar atención a la crianza sobre lías: su elevado 
poder reductor provoca fácilmente la reducción del vino.
En el caso de una mezcla realizada cerca del embotellado, 
controlar atentamente el potencial redox para definir el nivel de 
SO2 y el tapón a utilizar para evitar el riesgo de reducción en la 
botella.

BRONNER



SORELI



Año de creación: 2002 
Universidad di Udine

Inscripción en el Registro 
Nacional: 2015 

Proponente: Universidad de 
los Estudios de Udine



SORELI

El uso de gas inerte, hielo seco o 
antioxidantes, especialmente en las fases 
antes a la fermentación, es esencial.

Es importante controlar la acidez, que podría ser
ligeramente baja y disminuir así el potencial evolutivo y la
facilidad de consumo.

El momento de la vendimia es crucial y definirá la vinificación. 
Ideal en mezclas con otras variedades de uva que exalte su 
estructura y complejidad aromática.



SAUVIGNON KRETOS



Año de creación: 2003 
Università di Udine

Inscripción en el Registro 
Nacional: 2015

Proponente: Università
degli studi di Udine



SAUVIGNON KRETOS

El potencial aromático es muy importante, 
tanto en lo que se refiere a los aromas libres 
como a los relacionados con el azúcar

La vendimia es crucial así como la cantidad de málico
presente en las uvas, que, posiblemente, debe ser
alrededor de 2 g/L.



SOLARIS



Año de creación: 1975 
Instituto: Instituto de 

investigación de Friburgo

Inscripción en el Registro 
Nacional: 2013

Proponente: Istituto Agrario
S. Michele all’Adige



Si se cultiva en altitud, se recomienda una vinificación clásica, eventualmente reductiva para 
exaltar su aromaticidad y frescura. Mejor trabajar poco con lías para obtener vinos frescos y 
muy bebibles.

Esta variedad tiende a madurar pronto y en climas cálidos los azúcares serán sin duda 
importantes. Una graduación alcohólica elevada podría hacer empalagosos los aromas 
primarios. En estos casos, podría ser útil una vinificación que tienda a potenciar los aromas 
terciarios y dé volumen y cuerpo al vino para equilibrar el grado alcohólico.

Si, por el contrario, nos encontramos vinificando un SOLARIS plantado a menor altitud (por 
debajo de los 300 m s.n.m.) y en climas más cálidos, hay que poner mas atención a la 
aromaticidad hacia la búsqueda de notas más minerales y frescas.

SOLARIS



JOHANNITER



Año de creación: 1968 Instituto: 
Instituto de investigación de 

Friburgo

Inscripción en el Registro 
Nacional: 2013

Proponente: Istituto Agrario S. 
Michele all’Adige



Esta variedad blanca tiene un gran potencial de evolución si se 
lleva a una óptima madurez tecnológica.

No es apta para la maceración pelicular pero se exalta cuando se 
vinifica en blanco y con una clarificación estática específica.
El mosto es rico en compuestos oxidables, como las catequinas, 
que conviene eliminar antes de la fermentación alcohólica. 

En determinadas zonas, y con datos analíticos precisos, se presta 
muy bien a la fermentación malo láctica completa, que se 
recomienda realizar secuencialmente a la FA prestando especial 
atención a la nutrición, ya que los vinos se encuentran casi 
siempre muy pobres en elementos de crecimiento necesarios para 
las bacterias.

La combinación de la FML con la crianza en madera sobre lías es 
muy interesante.

JOHANNITER



RENITENS  
2022



BABY 
RENITENS  

2022



¡GRACIAS POR LA ATENCIÓN!

RESISTENTINICOLABIASI

info@resistentinicolabiasi.com
www.resistentinicolabiasi.com


