
Portes obertes 2023
Dissabte 22 d'abril - 10:00h

 Incripcions a la jornada:
www.escolaespiells.com

 Per més informació:

 Cicles formatius:

 Per més informació 
 consulta en l'interior d'aquest fulletó

Horari de classes 
(presencials)
8:00-14.30h



                        
Formació no dual                

1339  h a l'escola

 970 h en centres de

treball

2.000 hores

Viticultura

Vinificacions

Estabilització i criança 

Anàlisi enològic

Tast i cultura vitivinícola

Comercialització 

Gestió de qualitat i ambiental

Empresa i iniciativa emprenedora...

1.617 h a l'escola
 383 h en centres de treball

2.000 hores

Anàlisi sensorial
Matèries primeres en la industria oleícola,
vinícola i d’altres begudes
Extracció i conservació dels d’olis d’oliva
Elaboració de vins.
Principis de manteniment electromecànic
Elaboració d’altres begudes i derivats
Venda i comercialització de productes
alimentari....

Mestre  d’almàsseres
Elaborador d’olis, vins, caves, sidres,
cervesa, altres begudes i derivats
Comercial de cellers i almàsseres...

Cap de planta d’envasats
Tècnic vitivinícola 
Responsable de recepció i vinificacions
Responsable de qualitat i analista de laboratori.
visites en cellers, fires, etc

1.584 h a l'escola
 416 h en centres de treball

2.000 hores

Atenció al client 
Disseny i elaboració de material de comunicació
Gestió econòmica i financera de l’empresa
Investigació comercial.......

Enoturisme
Tast i cultura vitivinícola 
Viticultura i enologia

  Part  General

 Part específica- perfil professional enològic

Tècnic de màrqueting 
Tècnic en publicitat
Tècnic en RRPP 
Organitzador d'esdeveniments  ......

Opcions

1.617 h a l'escola
383 h en centres de treball

                        
Formació Dual          

1.320 h a l'escola
977h en centres de treball


