
PPRROOGGRRAAMMAA  
XXè CONGRÉS DE L’ACE – Sant Fruitós de Bages – Món Sant Benet  

LA TEXTURA DEL VI,    20 i 21 de març 2009 
 
Divendres, dia 20 de març de 2009 Fundació Alicia 
 
7:00h  Recollida dels congressistes i sortida en autocar   
            Zona 1:  Tarragona: Estació Autobusos (Pl. 
            Imperial Tarraco) direcció a Vilafranca del Pdès. 

 
7:30h   Zona 2: Barcelona: Entre Via Augusta-Ganduxer 
            direcció a Sant Fruitós del Bages.    
            Aquestes sortides es realitzaran sempre i quan  
            hi hagi un mínim d’inscripcions. Es confirmarà.         

 
7:45h  Recollida dels congressistes de  Vilafranca del   
            Penedès: Estació  d’autobusos,(Crta. Vilanova   
            s/n) en direcció   a  Sant Sadurní d’Anoia. 

 
8:00h  Recollida dels  congressistes  de Sant Sadurní    
            d’Anoia:  (davant  Forn Ca l’Arseni), direcció a   
            Sant Fruitós del Bages. 

            
8:45h   A la fàbrica 1:  Obertura del XXè Congrés: LA  
            TEXTURA DEL VI,  a càrrec del Sr. Joan  
            Aguado;  Dtor. Gral. de   l’INCAVI, Sr. Valentí 
            Roqueta; President Caixa Manresa i  Sr. Oriol 
            Guevara, President de l’ACE.               

            
            Cicle de conferències     
9:00h  Conferència:  “Textura  dels  Vins, Percepció,  
            Interacció, Descripció”;  a  càrrec  del  Sr.  
            Maurice Chassin, Institut  de la  Dégustation  
            de Tours (Francia). 

 
10:00h Conferència-degustació:  “Posar, Treure,  
             Modificar:  Les  pistes  per  la  millora”;  a  
             a càrrec  del  Sr.  Bertrand  Robillard;  Institut 
             Enològic de la Champagne.  

  
11:00h Coffee-break  al Hall Fàbrica. 

 
11:20h Conferència  i  tast:  “El Vi en Textures” dirigit   
             per  la  Fundació   Alicia,  Sr.  Pere  Castells; 
             Responsable del Departament. 

 
13:30h  Dinar de treball a la Fàbrica.   

 
15:30h  Tast de vins  “Interpretació pràctica de  
              la Textura”  dirigit per el Sr. Chassin.     

 
16:30h  Taula  Rodona:  “Podem  construir  la  
              Textura  del  Vi ?”;  amb  la  participació 
              dels conferenciants i com a moderadors: 
              Sr. Toni Masanés; Dtor  de la F. Alicia i 
              Sr. O. Guevara; President de l’ACE. 

  
18:30h  Clausura de la Jornada Tècnica. 

 
19:00h  Sortida de l’autocar per els inscrits  
              només a la Jornada Tècnica. 

 
21:00h  Recepció  amb Cava al  Hall  de  l’Hotel.  

 
21:30h  Sopar maridatge al Restaurant L’ANGLE. 
              Descans  dels   congressistes. 
               
Dissabte, dia 21 de març de 2009 
9:00h   Esmorzar a Món St. Benet.     

 
10:00h Visita Medieval i Modernista Monestir.       

 
13:30h Visita i Taller “El Sentit dels Sentits” a  
             càrrec de la Fundació Alicia.             

 
14:30h Dinar de Cloenda  al Monestir Món St. 
             Benet (Gran Montserrat). 

                
17:00h Clausura del XXè Congrés de l’ACE i 
             tornada de l’autocar.   
 
Nota: L’arribada dels acompanyants, que  no  
assisteixin a la Jornada Tècnica, a l’hotel serà 
a les 19:00 h. (sortida de Vilafranca, Estació 
d’Autobusos a les 17:45 h, sortida St. Sadurní  
davant  Forn Ca l’Arseni a les 18:00h). 

 
 
Introducció 
 

L’Associació Catalana d’Enòlegs (ACE), celebrarà 
enguany el seu congrés anual, el qual inclourà la jornada 
tècnica dedicada a La Textura del Vi i en la que es 
desenvoluparan diferents temes en un entorn únic com és 
Món Sant Benet, conjunt monàstic d’inspiració medieval 
on l’esplendor de la natura del Bages sintonitza amb una 
herència cultural amb més de mil anys d’història, reunida 
en una única localització, diferenciada en cinc espais (el 
Monestir, Alicia, la Fàbrica, l’Hotel Món i l’espai natural).És 
per això que pensem que aquesta diversificació d’espais 
és adient per celebrar aquest any el nostre congrés a on la 
Fundació Alicia, centre de recerca pioner en alimentació i 
ciència, que estructura la seva activitat en dos eixos 
(educació i salut; patrimoni alimentari i innovació), ens 
desenvoluparà algun taller d’experimentació dels sentits 
quan arriben fins al paladar. 
 
Us hi esperem ! 
 
Objectius 
 

La suavitat en els nostres vins i l'agradabilitat són 
atributs i qualitats que cada vegada més influeixen el 
consum dels nostres vins. Tant com el preu. Avui el 
consumidor no entra a valorar l'aroma perquè això 
correspon "als que hi entenen". En canvi, tots els 
consumidors es posen el vi a la boca i emeten un judici 
hedonístic. El congrés d'enguany pretén clarificar les idees 
sobre els mecanismes i la percepció del vi en boca perquè 
puguem fer-ho servir després durant l'elaboració del raïm i 
del vi.  
 
Parlarem de textura del vi i la veurem des del punt de vista 
dels estudiosos del vi, però també des del punt de vista 
dels estudiosos de la gastronomia. Perquè el vi 
complementa la dieta com a aliment i també com a 
element de plaer i provocador de sensacions tàctils.... 
agradables? 
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                                   DATA 
                   20 i 21 de març de 2009 
                                
                                   LLOC 
                                    Món Sant Benet 
                       Camí de Sant Benet s/n  
                         08272 Sant Fruitós de Bages (BCN)    
                         Telèfon: 93 876 90 53 
                                 
                                HORARI 
                     De 8:45 a les 18:30 h 
                    
                            PATROCINA 

                  
                     Amb la col·laboració de 
 

                        
 

                         
 
             ORGANITZACIÓ I INSCRIPCIONS 

                                
                             Secretaria de l’ACE 
                 Centre Àgora, Pol. Ind. Domenys II 
                      08720 Vilafranca del Penedès 
                         Tel. i  Fax. 93 891 25 50 
                           www.acenologia.com 
                       E-mail: enoace@teleline.es 
 

Nota: l’Organització del Congrés es reserva el  
dret de canviar i/o modificar el programa 

      
XXè CONGRÉS   

de 
l’Associació Catalana  

d’Enòlegs 
 

Jornada Tècnica  
   

LLAA  TTEEXXTTUURRAA    
DDEELL  VVII      

  

                                      
   

                                20 i 21 de març 2009 
            Sant Fruitós de Bages (Barcelona) 

 


