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Millora
de les habilitats
de l'enoleg

XXVIlle Congrés
ilaNitde ’Enologia
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Introduccio

Un any més arriba el Congrés i La Nit de 'Enologia.
Aquest any celebrarem el Congrés a les instal-lacions
del mMNACTEC (Museu de la Ciéncia i la Tecnica de
Catalunya) que té la dualitat de ser el gran aparador
de la técnica, la mateixa que acompanya a la figura de
l'encdleg i 'emprenedoria, la que ens ha d’acompanyar
en aguesta nova societat connectada i digital.

La Nit de 'Enologia es celebrara a les

instal-lacions de I'Hotel Don Candido.

Objectius

No hi ha cap art sense tecnica prévia i l'art de fer vi,

no n'és cap excepcio. En aquest 28¢ Congrés, ens
proposem reivindicar la figura de 'encleg, sovint la
menys coneguda fora del propi ambit o sector.

Els enolegs coneixem la vinya i tot el procés
d’elaboracio del producte, pero coneixem i

participem de tot el procés intern del seu celler i el

més important, coneixem que esta passant en el
mercat i amb el consumidor respecte al seu vi?

Potser millorar la nostra interactuacic dins

dels equips de treball i fora passa per millorar

tambe la nostra capacitat comunicativa, les

nostres habilitats en aquest ambit.

Pergue en definitiva ningt millor que nosaltres

podem saber que hi ha al darrera dels nostres vins.
L'eleccid de Terrassa com a lloc de celebracio del
congrés no respon a un fet casual, sind a una altra
reivindicacio: la de ciutats amb passat vinicola que amb
la industrialitzacio van substituir les vinyes pels vapors.
Sota l'asfalt hi ha historia vinculada a la vinya, com n’hi
ha al celler i l'encleg ha de ser comunicador de la nostra
técnica a I'hora que ha de transmetre l'art de fer vi.

L’Organitzacié del Congrés es reserva el dret
de canviar i/o modificar el programa.

Divendres, dia 31 de marg¢ de 2017
A l'Auditori Museu de la Ciencia i la Técnica de Catalunya
8.30h Recepcio i acreditacions

9.00 h Obertura i presentacié del XXVIllé Congrés
a carrec de: Antoni Cantos, president de
U'ACE, Carles Playa, dega del CEEC, Jaume
Perarnau, director del Museu de la Ciéncia
i la Tecnica de Catalunya (mMNACTEC)

Cicle conferencies:

9.20 h Sota l'Asfalt: Passat vitivinicola de Terrassa.
El relat de Pau Gali, a carrec de Joan Soler,
director de l'Arxiu Historic de Terrassa

10.05h
a10.30h Pausa-café

10.35h Elmissatge i el vi, a carrec de Txell Costa,
periodista docent universitaria en
marqueting i comunicacio

11.45h Vins que marquen tendeéncies, a carrec
de Jordi Bort, director Euroseleccio

12.30h Limpacte del canvi climatic,
a carrec de Francesc Mauri,
meteoroleq i presentador TV3

13.30h Dinar cocktail
15.00h Lenoleg. L'art de transmetre i influir,

a carrec de Joana Frigolé, Psicologa,
consultora i coach professional

16.00 h

17.00 h

19.00 h

20.30 h

21.30h

22.30h

24.00h

8:30
a9:30h

9:30 h

10:30 h

12:00 h

La simbiosi enoleg-producte,
a carrec de Josep Bujan de Freixenet

Cloenda de la Jornada Técnica
i visita guiada al mNACTEC

Arribada dels acompanyants de
La Nit de ’Enologia a I'Hotel Don Candido

Recepcid dels assistents
a La Nit de I’Enologia

Benvinguda a l'acte i entrega d'acreditacions
als col-legiats del Col.legi d'Enolegs i
Endlogues de Catalunya. Sequidament
reconeixement i entrega de guardons a la
tasca de promocio de l'enclogia i el mén

del vi, dirigit pel Sr. Josep Ma Marti.

Sopar de La Nit de I'Enologia

Cloenda de La Nit de I'Enologia

Dissabte, dia 1 d’abril de 2017

Esmorzar

Sortida en cotxes particulars per
visitar les Tines de la Vall de
Flequer - Mas Arboset

Visita a les Tines de la Vall de
Flequer - Mas Arboset

Visita i dinar al Celler Abadal
Cloenda dels actes del congrés



