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INNOVACIONS
EN SHELFLIFE

Estrategies per mantenir les caracteristiques

dels nostres vins alllarg del temps,
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PROGRAMA

PROGRAMA

INTRODUCCIO

Un any més, arriba el Congrés anual de I’Associacio
Catalana d’Enolegs i La Nit de I'Enologia.

Enguany dedicarem el Congrés Técnic per posar-nos al dia
de diversos aspectes relacionats amb I'estabilitat dels vins,
sota el titol INNOVACIONS EN SHELFLIFE. Estratégies
per mantenir les caracteristiques dels nostres vins al
llarg del temps.

Celebrarem el Congrés i La Nit de I'Enologia a les
instal-lacions de Port Aventura, a Vila-seca.

OBJECTIUS

En el congrés técnic diversos especialistes ens
aproximaran a les darreres novetats, tant des de punt de
vista de la recerca cientifica com des de la vessant més
practica, en el camp de I'estabilitzacio dels vins. En un
mercat cada cop més globalitzat que demana que els
nostres vins mantinguin les seves caracteristiques al llarg
del temps creiem que una posta al dia en les innovacions
tecniques d’aquest camp sera del maxim interes.

En la vessant més social i lidic durant La Nit de I'Enologia,
consolidada com punt de trobada i de reconeixement de la
professio, retrem homenatge als companys més veterans i
gaudirem d’una gran vetllada.
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DIVENDRES, DIA 15 D’ABRIL DE 2016
A Port Aventura — Centre de Convencions
Obertura i presentacio del XXVIlé Congrés.

Cicle conferéncies:

Perspectiva de I'iis de la segiienciacio
massiva en el mon vitivinicola, a carrec de la
Dra. Maria del Carmen Portillo. Grup de
Biotecnologia Enologica Facultat de Enologia,
Universitat Rovira i Virgili (URV).

Estabilitzacio Proteica, a carrec del Dr. Matteo
Marangon, professor del Plumpton College de
Brighton.

Pausa-cafe.

Estabilitzacio de la matéria colorant dels
vins negres en fermentacio, a carrec del

Sr. André Fuster, Departament Técnic d’Agrovin
Franga, professor a I'Universitat de Toulouse.

Estabilitzacio microbiologica, a carrec
del Sr. Victor Puente, Dir. Técnic de Laffort.

Proteccio de I'oxidacié durant la crianca,
a carrec de Sr. José Maria Heras, Director
Tecnic 1+D Lallemand.

Estabilitzacio tartarica a través de intercanvi
cationic, a carrec del Sr. Josep Gual de Magusa
i del Dr. Giacomo Cocci de ENOMET.
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Precs i preguntes.
Dinar de treball.

TAULA RODONA / TAST VERMUTS, BAVS i
ALTRES BEGUDES EN EXPANSIO.

Cloenda de la Jornada Técnica.

Arribada dels acompanyants de
La Nit de ’Enologia a I'Hotel PortAventura****

Recepcio dels assistents a La Nit de ’Enologia.
Benvinguda a I'acte i entrega de premis al
reconeixement i a la tasca de promocid de
I'enologia i el mon del vi, dirigit pel

Sr. Josep M? Marti.

Sopar de La Nit de I'Enologia.

Cloenda de La Nit de I'Enologia.

DISSABTE, DIA 16 D’ABRIL DE 2016

Cloenda i dia lliure per visitar i gaudir del Port
Aventura Parc (Només pels allotjats a I’hotel).



