Introduccié

‘Z ’Associaci() Catalana d'Enolegs (ACE), celebrara

enguany el seu congrés anual, amb la jornada técnica
dedicada a La viticultura d’algada. Sabent que hi ha
poques dades sobre els vins elaborats amb aquest tipus
de viticultura, pretenem veure com en diferents zones
vitivinicoles desenvolupen aquesta practica. Per fer-ho,
ens reunirem en un lloc adequat al tema que ens ocupa: el
Pallars Jussa, a Cellers. Veurem llocs de pastures que
encara es coneixen amb el nom de paratge de Vinyes i,
I'entorn amb I'estany de Terradets sera incomparable.

Us hi esperem !

Objectius

6
‘Z estat de la situacié actual, de les previsions del canvi

climatic en les zones viticoles del mén, interessa pels seus
efectes fisiologics sobre el conreu de la vinya i els seus
productes. La possibilitat d'adaptacié és el que esta
pensant el nostre sector, en un pais en qué la temperatura
i els régims de pluja es poden veure afectats. Algunes
accions concretes per a l'adaptacié de la viticultura
passarien per tenir en compte les regions o el que esta
ligat amb la zonificacio, les varietats utilitzades, la
fenologia, la composicié del raim i les malalties.

Aguest congrés ens aportara coneixements sobre
I'adaptacié de la vinya a zones d'alcada on la historia ja
indica la seva existencia.

PROGRAMA

XXIé CONGRES DE L’ACE - Hotel Terradets (Cellers, Lleida)
LA VITICULTURA D’ALCADA 1617 dabril de 2010

Divendres, dia 16 d’abril de 2010

6:00 h Recollida dels congressistes i sortida en autocar de

Vilafranca del Penedés i Sant Sadurni d’Anoia.

Cicle de conferéncies

9:00 h Obertura i presentacié del XXlé Congrés a carrec del
conseller d'Agricultura, Alimentacio i Accié Rural, Sr.
Joaquim Llena i el President de 'ACE, Sr. Josep A.

Llaquet

09:15 h Conferencia: “Un possible futur per a la viticultura
del vi de muntanya”; a carrec del director del Centre
d’'Investigacio, Estudi, Salvaguarda, Coordinacié i
Valoritzacié de la Viticultura de Muntanya, CERVIM

(Quart - Aosta, Italia), Sr. Gianluca Macchi

10:00h Pausa - café.

10:30h Conferéncia: “Recuperacio de I'antiga zona de
muntanya d’Astaries ”; a carrec de la investigadora
cientifica de la Mision Biolégica de Galicia, CSIC
(Pontevedra, Espanya), Sra. Ma. Carmen Martinez

11:15h Conferencia: “La viticultura de les Valls
Calchaquies a Argentina”; a carrec de I'enoleg de
Bodega “El Porvenir de los Andes” (Cafayate - Salta,

Argentina), Sr. Luis R. Asmet

12:15h Tast “Vins de muntanya europeus i vins d'al¢cada

Dirigit pel Sr. Gianluca Macchi, del CERVIM.

Nota: L’Organitzaci6 del Congrés es reserva el
dret de canviar i/o modificar el programa

13:30h Dinar de treball

15:30h Taula Rodona moderada pel tecnic de
viticultura de 'INCAVI, Sr. Lluis Giralt i
amb la participacio de:

Sr. Marc Sans (Consell Comarcal del Pallars Sobira)

Sr. Pau Moragas (Slow Food — Terres de Lleida)

Sr. Raiil Bobet (Castell d’Encus)

Sr. Enric Vila (Cellers Vila Corona)

Sr. Ferran Gironés (Bodegues Casa Beal)

17:15h Tast “Vins d’alcada catalans”

Clausura de la Jornada Técnica pel director
general de I'INCAVI, Sr. Oriol Guevara

18:30h Sortida de I'autocar pels inscrits només a la
Jornada Tecnica.

19:00h Arribada dels acompanyants.

Visita al Parc astronomic Mpntsec - Centre
d’'observacio de I'univers (Ager - Lleida)

Sopar

Dissabte, dia 17 d’abril de 2010

Esmorzar

09:30h Visites al Celler Castell d’'Encus i a la finca
Sant Miquel — Tremp (Miguel Torres)

Visita a les botigues-museu de Salas de
Pallars (pels acompanyants)

14:30h Dinar de cloenda al Monestir de les Avellanes

17:00h Tornada de 'autocar.
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