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«Biomoleécules i innovacié disruptiva en enologia»

Assisténcia presencial:
Lloc: Wine Bussines School, Vilafranca del Penedés
Aforament limitat. Es requereix inscripcid
Assisténcia online:
Les conferencies es podran seguir de manera online previa inscripcio.

CICLE DE CONFERENCIES

(sessio de mati)
— 08:30 h Recepcié de participants i acreditacions.

— 08:45h Presentaci6 del congrés a carrec de:
Il 1m.. Sr. Pere Regull, alcalde de Vilafranca del Penedes
Sr. Manuel Suarez Recio, dega de la Facultat d’Enologia de la URV

Sr. Eduard Sanfeliu, president de la Confraria del Cava

— 09:00 h Tecniques rapides per a la caracteritzaci6 sensorial del vi i la seva
aplicacio en el celler.
A carrec de la Dra. Maria Pilar Sdenz Navajas, investigadora en el “Instituto de
Ciencias de la Vid y del Vino (GR-CSIC-UR) de La Rioja”.

Sessi6 teoric-practica, es prega disposar d'un ordinador amb el programa Excel i

instal Jar-se préviament I'extensio XLSTAT (descarregar en:
https:/ /www .xlstat.com/es/descargar. (Atencié: la versié gratuita serveix per 14 dies!)

— 11:00 h Pausa-cafe

— 11:30 h HIDROVINYA: Eines per a conéixer l’estat hidric de la vinya, a partir de
les dades meteorologiques i edafics".
A carrec del Sr. Lluis Giralt i la Sra. Elisabet Perna, tecnics d’'INCAVL
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— 11:50 h El paper de les lies en I’envelliment del cava i dels escumosos elaborats
per el metode tradicional.
A carrec del Dr. Pere Pons Mercadé, doctor en enologia per la URV.
Director tecnic de Caves Miquel Pons.

— 12:10 h Estudi dels tanins i la seva funcio.
A carrec de la Dra. Adeline Vignault, University of Bordeaux- Universitat Rovira i
Virgili. Institute of wine and Wines Science.

— 12:25h Bloc de preguntes 1

— 1230 h L’as de l’acid fumaric com a inhibidor microbiologic.
A carrec del Dr. Antonio Morata, professor i investigador de “la Escuela
Técnica Superior de Ingenieria Agronémica, Alimentaria y de Biosistemas
(ETSIAAB) de la Universidad Politécnica de Madrid”.

— 12:50 h Inhibicié de la fermentacié malolactica en vins escumosos.
A carrec de la Dra. Cristina Reguant, Grup de investigaci6 de Biotecnologia
Enologica de la Universitat Rovira i Virgili.

— 13:10 h Bloc de preguntes 2

— 13:30 h Final de la sessi6 técnica i conclusions a carrec de:
Sr. Joan Miquel Canals, president-dega de ACE-CEEC.

— 13:40 h Dinar de treball
(ales instal lacions de la Wine School)

TARDA DE TAST
(Sessio de tarda)

Assisténcia presencial
Lloc: Wine Bussines School, Vilafranca del Penedes
Aforament limitat. Requereix inscripcio

— 16:00 h Tast dirigit de diferents Proseccos de Véneto, vins escumosos
emblematics a nivell internacional que marquen tendencia.

Moderadors:

Sr. Pep Nogué, gastronom i periodista.

Sr. Lluis Rafols, enoleg sénior especialista de vins escumosos.
Sra. Gloria Collell, International Wine Manager de Freixenet.

— 18:00 h Cloenda del congrés.
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5 de novembre de 2021

Assisténcia presencial
Lloc: Celler d’Espiells de Juvé & Camps (Sant Sadurni d'Anoia)
Aforament limitat. Requereix inscripcio

— 20:00 h Benvinguda a I'acte, salutacions i entrega dels premis en reconeixement a la
tasca de promoci6 de I'enologia i el mén del vi.

La conducci6 de I'acte anira a carrec del periodista, Sr. David Jobé.
Intervencions de:

Sr. Josep Ma Ribas, alcalde de Sant Sadurni d”Anoia.

Sr. Joan Miquel Canals, president-dega de I’ ACE-CEEC.

Presentaci6 de la firma RAVAGO, col laborador de La Nit de I'Enologia.

Lliurament de guardons:

Reconeixements:

= A una personalitat de prestigi, afi al mén vitivinicola.

—  ATlestudiant-enoleg guanyador del premi Jaume Ciurana 2021, de la Universitat
Rovira i Virgili.

= A un comunicador, por la seva labor en difondre el mén de la enologia, el vii el seu
entorn.

= AVTEnoleg o Enologa ACE-CEEC més guardonat/ada els premis Vinari d’enguany.

Cloenda a carrec de la Sra. Alba Balcells, directora general d'INCAVIL

— 21:30 h Sopar de La Nit de I'Enologia.

La Organitzacié del Congrés es reserva el dret a canviar o modificar el programa.
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